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Терзиев С.Г., к.т.н., Левтринская Ю.О. аспирант каф. ПО и ЭМ 
Одесская национальная академия пищевых технологий 

 

БИЗНЕС ПЕРСПЕКТИВЫ ВНЕДРЕНИЯ ИННОВАЦИОННЫХ ПРОЕК-
ТОВ В ТЕХНОЛОГИЮ РАСТВОРИМОГО КОФЕ. 

 

Экономическая оценка инновационных проектов. Проведем расчет эко-
номической эффективности предложенных проектов. Отдельно определим их 
эффективность по базовому предприятию «ЕННИ ФУДЗ» и по всем предприя-
тиям пищеконцентратной отрасли Украины.  

Проект 1. Модернизация теплотехнологии распылительной сушки. 
Удельный расход энергии на удаление 1 кг влаги в распылительных сушилках 
составляет 7,5 МДж. Испытания тепломассоутилизатора подтвердили, что рас-
ход топлива сокращается в среднем на 22 %. Таким образом, удельные затраты 
энергии инновационной теплотехнологии с ТМУ составляют 5,85 МДж на 1 кг 
испаренной влаги. В пересчете на исходное кофейное сырье это 4,09 МДж на 
1кг сырых зерен.  По традиционной технологии – 5,25 МДж на 1 кг зерен. Эко-
номия энергии составляет 1,14 МДж на 1 кг зерен.  

В расчетах приняты следующие параметры. Стоимость 1000 м3 природ-
ного газа – 8450 грн.  Результаты расчета сведены в табл.А. 

Таблица А.  
Удельные экономические показатели (на 1кг переработанных зерен кофе)   

Проект 
Снижение расхо-

да энергии, 
МДж/кг 

Снижение расхода 
топлива, м3/кг 

Стоимость 
топлива, 
грн/м3 

Эффект, 
грн/кг 

1 1,14 0,031 8,45 0,265 
 

Общий экономический эффект определяется произведением удельных 
показателей и объемом переработанных кофейных зерен (табл.Б).   

Таблица Б.  
Общие экономические показатели за год  (2015 г.) 

Проект 1 
Объем перера-
ботанных зерен 

кофе, т 

Экономия 
энергии, ГДж 

Экономия 
газа,  м3 

Эффект, 
тыс. грн. 

ЕННИ ФУДЗ 203 232 6254 52,85 
Галка 790 901 24341 205,68 
Укркава 410 467 12632 106,74 
Другие 177 202 5454 46,08 

Вся отрасль 1580 1802 48681 411,35 
 

Проект 2. Внедрение системы утилизации пыли продукта из отработанно-
го теплоносителя распылительной сушилки. Испытания ТМУ показали, что 
90 % пыли кофе собираются в аппарате. В традиционных технологиях за год с 
одной установки теряется 4,5 т готового продукта. Использование ТМУ позво-
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лит 0,31 % кофе вернуть в технологию. Стоимость 1 кг растворимого кофе 
381 грн. Расчеты приведены в табл. В. 

Таблица В. 
Общие экономические показатели за год  (2015 г.) 

Проект 2 
Объем перерабо-
танных зерен ко-

фе, т 

Объем дополнительного 
производства порошка 

кофе,  кг  

Эффект, 
тыс. грн. 

ЕННИ ФУДЗ 203 630 239,76 
Галка 790 2480 933,07 
Укркава 410 1271 484,25 
Другие 177 549  209,05 

Вся отрасль 1580 4430 1878,33 
 

Проект 3. Технология извлечения компонентов кофе из шлама. Исследо-
вания доэкстрагирования на основе микроволнового предэкстрактора показали, 
что технология позволяет до 10 % увеличить выход готовой продукции, т.е. на 
10 % уменьшить закупку сырья. Стоимость 1 кг зерен кофе составляет 53 грн. 
Расчеты приведены в табл. Г. 

Таблица Г.  
Общие экономические показатели за год  (2015 г.) 

Проект 3 
Объем перерабо-
танных зерен ко-

фе, т 

Объем сокращения заку-
пок зерен кофе,  т  

Эффект, 
млн. грн. 

ЕННИ ФУДЗ 203 20,3 1,076 
Галка 790 79 4,187 
Укркава 410 41 2,173 
Другие 177 17,7 0,94 

Вся отрасль 1580 158 8,374 
 

Проект 4. Технология экстрагирования масла кофе из кофейного шлама. 
Подтверждена  возможность получать 10 % масла от массы сырых зерен. Опто-
вая цена масла кофе 600 грн. за 1 кг. 

ТаблицаД.  
Общие экономические показатели за год  (2015 г.) 

Проект 4 
Объем перерабо-
танных зерен ко-

фе, т 

Объем производства мас-
ла кофе,  т  

Эффект, 
млн. грн. 

ЕННИ ФУДЗ 203 20,3 12.18 
Галка 790 79 47,4 
Укркава 410 41 24,6 
Другие 177 17,7 10,62 

Вся отрасль 1580 158 94,8 
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Проект 5. Технология производства топливных пеллет из кофейного 
шлама.  Позволяет получать из 1 кг зерен 0,6 кг топливных элементов, тепло-
творная способность которых на уровне 17 - 19 МДж/кг.  Стоимость 1 т пеллет 
составляет 2500 грн. 

Таблица Е. 
Общие экономические показатели за год  (2015 г.) 

Проект 5 
Объем перерабо-
танных зерен ко-

фе, т 

Объем производства топ-
ливных пеллет,  т  

Эффект, 
тыс. грн. 

ЕННИ ФУДЗ 203 122 305 
Галка 790 474 1850 
Укркава 410 246 615 
Другие 177 106 265 

Вся отрасль 1580 948 2370 
 

Таблица Ж.  
Сводка удельных экономических показателей по проектам за год  (2015 г.) 

 Проект 1 Проект 2 Проект 3 Проект 4 Проект 5 

Эффект, 
грн/кг сырья 0,265 1,18 5,3 60 1,5 

 
В общем, внедрение тепломассоутилизатора (проекты 1 и 2) даст эффект 

1,45 грн/кг, производство топливных пеллет – 1,5 грн/кг, а микроволнового 
предэкстрактора – 5,3 грн/кг. Наибольший эффект даст организация экстраги-
рования масла кофе – 60 грн/кг/. 

Таким образом, суммарный эффект на 1 кг зерен (в зависимости от коли-
чества реализованных проектов) от 1,5 грн/кг до 71 грн/кг. По отрасли эффект 
за год составляет от 2,3 млн.грн. до 112,2 млн.грн. 

Оценки сделаны для крайне низкой загруженности украинских предпри-
ятий. Реально повысить производительность в 3 – 5 раз. 
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