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підприємства, Розділ 5. Охорона праці, Розділ 6. Охорона навколишнього 

середовища. Розділ 7. Техніко-економічні розрахунки, а також висновки та 

перелік використаних джерел.  

Обсяг роботи. Пояснювальна записка має  78  сторінок, графічна 

частина – 4 аркушів формату А1. 

Висновки. Виявлений в районі залишок сировини в об'ємі 420 т 

дозволяє збільшити виробничу потужність винзаводу на 30 т/добу, а також  

збільшити виробництво виноматеріалів на 37800 дал або на 6463,8 тис грн. 

Це зажадає додаткових витрат на виробництво виноматеріалів 5040,269 тис. 

грн. і додаткового залучення працівників у кількості 5 чоловік.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



ABSTRACT 

for qualifying work 

on the topic: "Reconstruction of the PTK "Shabo" winery of the Odesa region 

with an increase in the production of rosé wines" 

      Author - Virova O.M. 

      Head - senior lecturer of the Department of TV and SA Tkachenko L.O. 

      Specialty 181 "Food technologies" 

      Department - wine technology and sensory analysis 

Actuality of theme. High-quality pink table wines are deservedly in high 

demand due to their full, rich characteristic bouquet and taste, as well as high 

physiological value for the body. In this regard, it is obvious that measures aimed 

at the introduction of modern methods of production of high-quality dry table rosé 

wines at the existing enterprise are relevant. 

The goal of the work. The main goal of the work is to increase the production 

of pink table wines and improve their quality thanks to the introduction of new 

technological equipment and technology. 

Practical significance of the obtained results. The introduction of additional 

equipment for the production of rosé table wines will allow the enterprise to have a 

positive impact on the quality of table wines. The improvement of the quality of 

wine materials will allow the enterprise to receive additional profit after the 

reconstruction measures have been carried out 

Structure of work. The qualification work consists of an explanatory note, 

which includes: Introduction, Section 1. State of the problem and prospects and 

solutions, Section 2. Technical and economic justification, Section 3. 

Technological part (3.1. Description of grape varieties, 3.2. Technological schemes 

for the preparation of wine materials, 3.3 . Calculation of products, 3.4. Calculation 

of auxiliary materials, 3.5. Schedule of grape processing, 3.6. Selection and 

calculation of technological equipment, 3.7. HACSR), Chapter 4. Characteristics 

of technological facilities and communications of the general plan of the 

enterprise, Chapter 5. Labor protection, Chapter 6. Environmental protection. 



Chapter 7. Technical and economic calculations, as well as conclusions and a list 

of used sources. 

Scope of work. The explanatory note has 78 pages, the graphic part - 4 sheets 

of A1 format. 

Conclusions. The remaining 420 t of raw materials discovered in the area 

allows to increase the production capacity of the winery by 30 t/day, as well as to 

increase the production of wine materials by 37800 dal or by 6463.8 thousand 

UAH. This will require additional costs for the production of wine materials of 

UAH 5040,269. and additional involvement of employees in the amount of 5 

people. 
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                                                   АНОТАЦІЯ 

                                            на кваліфікаційну роботу 

на тему: «Реконструкція винзаводу ПТК «Шабо» Одеської області із 

збільшенням випуску рожевих виноматеріалів» 

     Автор  −  Вірова О.М. 

     Керівник – ст.. викладач  кафедри ТВ та СА  Ткаченко Л.О. 

     Спеціальність 181 «Харчові технології» 

     Кафедра − технології вина та сенсорного аналізу 

Актуальність теми. Якісні  рожеві столові вина заслужено 

користуються високим попитом завдяки їх повному, насиченому 

характерному букету та смаку, а також високої фізіологічної цінності на 

організм. У зв'язку з цим очевидно, що заходи, спрямовані на впровадження 

сучасних способів виробництва рожевих столових сухих вин високої якості 

на діючому підприємстві є актуальні.      

Мета роботи. Головною метою роботи є збільшенням випуску 

рожевих столових виноматеріалів та удосконалення їх якості завдяки 

впровадженню нового технологічного обладнання та технології . 

Практичне значення отриманих результатів. Впровадження 

додаткового обладнання для  виробництва рожевих столових вин дозволить 

підприємству надавати позитивний вплив на якість  столових вин. 

Поліпшення якості виноматеріалів дозволить отримати додатковий прибуток 

підприємству після проведених заходів реконструкції 

Структура роботи. Кваліфікаційна робота складається з 

пояснювальної записки, яка включає: Вступ, Розділ 1. Стан проблеми і 

перспективи ії вирішення, Розділ 2. Техніко-економічне обґрунтування, 

Розділ 3. Технологічна частина (3.1. Опис сортів винограду, 3.2. Технологічні 

схеми приготування виноматеріалів, 3.3. Розрахунок продуктів, 3.4. 

Розрахунок допоміжних матеріалів, 3.5. Графік переробки винограду, 3.6. 

Підбір і розрахунок технологічного обладнання, 3.7. НАССР), Розділ 4. 

Характеристика технологічних об'єктів та комунікацій генерального плану 
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Вступ 

У розвитку Ухвали Кабінету Міністрів України від 16 січня 2008 року і 

за завданням МІНАПК України спільними зусиллями фахівців НИВіВ 

Магарач і ІВіВ ім. В.І. Таїрова були розроблені «Концепція розвитку 

виноградарства і виноробства до 2025 г.» і «Програма розвитку 

виноградарства і виноробства України до 2025 г.», основними завданнями, 

яких є розвиток державної політики нарощування і концентрації фінансових, 

матеріально-технічних і інших ресурсів, виробничого і науково-технічного 

потенціалу. Виробництво вина в Україні зростає. Так, за данними 

Держкомстату, у 2008 році в Україні було вироблено 20 928 тис. дал вина, 

тоді як у 2007 році цей показник дорівнював 19 462 тис. дал. 

Структурна перебудова виноградарства України в перспективі до 2025 

р. вимагає проведення реконструкції і часткової перезакладки насаджень у 

напрямі розширення насаджень столових сортів, коштовних технічних сортів 

для вина типу шампанське (до 12% від загальної площі), червоних сортів (до 

30% від загальної площі),  аборигенних сортів (до 5% від загальної площі). 

Структурна перебудова насаджень торкнеться 80%  існуючих насаджень, 

причому особлива увага має бути приділена розвиткові і столового 

виноградарства України. Таким чином це дозволить істотно збільшити  

значення столового виноградарства, знизити залежність України від імпорту 

столових сортів. 

З метою підтримки вітчизняного виробника вина держава повинна 

забезпечити пільгове кредитування закупівель у нього виноматеріалів. А 

також вести боротьбу з фальсифікатом. 

Щоб досягти необхідних параметрів розвитку виноградарства та 

виноробства України науково-дослідній установі нашої держави необхідно 

зосередити зусилля на наступних пріоритетних напрямах: 

1. Оптимізація, раціоналізація і правове закріплення системи 

розміщення і виноробства і виноградарства; 

2. Підвищення продуктивності насаджень сортів і клонів винограду, 

адаптованих до місцевих умов і придатних до механізованої обробки і збору  

врожаю, з використанням ресурсозберігаючих, екологічно безпечних  

прийомів і технологій обробки винограду і вирощування саджанців, що 

дозволяють отримувати запрограмовані  врожаї високої якості; 
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