




Одеська національна академія харчових технологій

  Збірник матеріалів Х Всеукраїнської науково-практичної конференції
молодих учених та студентів з міжнародною участю

«Проблеми формування здорового способу життя у молоді» 29 вересня  - 1 жовтня 2017 р.
306

РОЗДІЛ 10
ЕКОЛОГО-ЕНЕРГЕТИЧНІ АСПЕКТИ

ЗДОРОВОГО СПОСОБУ ЖИТТЯПОСООСО

1010
ТИЧНІ АСЧНІ АС
СОБУ ЖБУ

АСПСП



Одеська національна академія харчових технологій

Збірник матеріалів Х Всеукраїнської науково-практичної конференції
молодих учених та студентів з міжнародною участю

«Проблеми формування здорового способу життя у молоді» 29 вересня - 1 жовтня 2017 р.       325

Інтерес представляв своєрідний «модифікований холодильний коефіцієнт» цик-
лу АВХМ, який являє собою відношення корисного ефекту (штучного холоду) до ви-
траченої в циркуляційному насосі і бустер-компресорі електричної потужності. З ура-
хуванням того, що теплова енергія гріє джерела надходить від неелектричного джерела, 
вона не враховується при аналізі.

Було показано, що з підвищенням температури гріє джерела від 80 ºС до 100 ºС 
ефектність АВХМ зростає майже в 2 рази.

                                                                       Науковий керівник – проф. Тітлов О.С.

РЕЗУЛЬТАТЫ ТЕРМОДИНАМИЧЕСКОГО АНАЛИЗА 
МНОГОУРОВНИЕВЫХ АБСОРБЦИОННЫХ 

ВОДОАММИАЧНЫХ ХОЛОДИЛЬНЫХ МАШИН (АВХМ)

Савинков П.В., магистр-теплоэнергетик 2 курса факультета ПЭЭиНГТ
Одесская национальная академия пищевых технологий

г. Одесса, Украина

Анализ режимных параметров АВХМ показал, что при заданных условиях 
а) температура охлаждающей среды (воды) Wt = 32 °С;
б) температура объекта охлаждения (ледяной воды) obt = 5 °С;
в) температура греющего источника тепла до 90 °С. 
В результате термодинамического анализа было показано, что работа традици-

онного цикла АВХМ невозможна, поэтому был выбран цикл с поджимающим бустер-
компрессором, который, может обеспечить работу абсорбционной системы с источни-
ками тепла до 70 °С.

Разработан цикл АВХМ имеет три уровня давления:
а) давление в генераторе-дефлегматоре – 0,70 МПа;
б) давление в конденсаторе – 1,6 МПа;
в) давление в испарителе-абсорбере – 0,35 МПа.
Показано, что коэффициент цикла Карно для данных условий работы АВХМ 

имеет степень термодинамического совершенства 0,90, тогда как ПКХМ): 
3,170 (при роботе на аммиаке, с высокой 144 °С температурой конца сжатия); 

3,075 (на R134a); 
3,114 (на R 600а).
Выполнен конструктивный расчет теплообменника растворов АВХМ:
а) противоточная схема;
б) кожухотрубное исполнение, когда внутри труб движется слабый раствор, а в 

межтрубном пространстве – крепкий;
в) меньший и больший диметры междутрубной полости: 0,024 и 0,019 м, соот-

ветственно;
г) эквивалентный диаметр межтрубного пространства – 0,0065 м.
д) длина прямолинейных участков труб – 700 м.
е) радиус поворота на 180° – R=0,1м;
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ж) число прямолинейных участков – 100 шт.
з) линейная скорость из течения крепкого ВАР – 1,0 м/с.
Спроектирована конструкция длиной секции теплообменника 7 м, трубы нахо-

дятся в пучках 10×10 штук. 
Трубы нержавеющие 12Х18Н10Т (ГОСТ 994081)
Для горячей стороны теплообменника растворов выполнен гидравлический рас-

чет и выбран мембранный насос с резиновой мембраной, который обеспечивает подачу 
1,2 м3/ч жидкости с мощностью электродвигателя 1,2 кВт.

Срок окупаемости проекта системы кондиционирования бассейна на базе АВХМ 
с солнечными коллекторами составляет примерно три года.

Выполнены все необходимые расчеты и разработаны рекомендации в части 
охраны труда.

Научный руководитель – д-р техн. наук, профессор Титлов А.С.

ІНФОРМАЦІЙНА ПІДТРИМКА РОЗВИТКУ 
ЕНОГАСТРОНОМІЧНОГО ТУРИЗМУ
В М.ОДЕСА ТА ОДЕСЬКІЙ ОБЛАСТІ

Ганжи Д.Г., студент 1 курсу ОКР «магістр» факультету ІТтаКБ
Одеська національна академія харчових технологій

м. Одеса, Україна

Виконана робота присвячена розробці Web-сайту для туристичної фірми, спеці-
алізація якої пов’язана з розвитком еногастрономічного туризму в м. Одеса та Одеській 
області.

На сьогодні туристичним компаніям необхідно в якомога доступнішій формі 
пропонувати свої послуги для того, щоб людина, яка хоче мандрувати, змогла, не вихо-
дячи з дому, знайти потрібну для неї пропозицію подорожі. Для цього багато туристич-
них фірм використовують сайти, щоб у доступній і зрозумілій формі показати, які пос-
луги може забезпечити туристична компанія, і скільки це буде коштувати мандрівнику.

Нами був створений WEB-сайт туристичної агенції під назвою «TastyTour». На 
головній сторінці сайту розвинене меню (Рис.1). Були запропоновані наступні вкладин-
ки: Тури, Країни, Україна (наша країна окремо виділена з усіх представлених), Про нас 
(детальна інформація про туристичну агенцію), Пошук (див. нижче). На сайті передба-
чена можливість залишати власні відгуки та коментарі. При переході на сайт користу-
вач має змогу ознайомитися з новими та популярними пропозиціями, а також з комен-
тарями інших користувачів, які користувалися послугами даної туристичної компанії.

Неодмінною складовою будь-якого туристичного сайту є пошук потрібного ту-
ру.Сторінка «Тури» містить тури, які є наявними на даному ресурсі і поля для введення 
параметрів пошуку необхідного туру. Після натискання на певний тур, користувач мо-
же більше дізнатися про даний тур та має можливість замовити його. Далі користувач 
обравши зручну дату від’їзду може забронювати одне або декілька місць на даний тур, 
перед тим підтвердивши дані, введені під час реєстрації.

На рис.2 показаний приклад Еногастрономічного туру «Свято виноградарів».
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