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ɇɚɭɤɨɜɟ ɜɢɞɚɧɧɹ 
 

Ɂɛɿɪɧɢɤ ɬɟɡ ɞɨɩɨɜɿɞɟɣ 78 ɧɚɭɤɨɜɨʀ ɤɨɧɮɟɪɟɧɰɿʀ ɜɢɤɥɚɞɚɱɿɜ ɚɤɚɞɟɦɿʀ 
23 – 27 ɤɜɿɬɧɹ 2018 ɪ. 

 
Ɇɚɬɟɪɿɚɥɢ, ɡɚɧɟɫɟɧɿ ɞɨ ɡɛɿɪɧɢɤɚ, ɞɪɭɤɭɸɬɶɫɹ ɡɚ ɚɜɬɨɪɫɶɤɢɦɢ ɨɪɢɝɿɧɚɥɚɦɢ. 

Ɂɚ ɞɨɫɬɨɜɿɪɧɿɫɬɶ ɿɧɮɨɪɦɚɰɿʀ ɜɿɞɩɨɜɿɞɚє ɚɜɬɨɪ ɩɭɛɥɿɤɚɰɿʀ. 
 

Ɋɟɤɨɦɟɧɞɨɜɚɧɨ ɞɨ ɞɪɭɤɭ ɬɚ ɪɨɡɩɨɜɫɸɞɠɟɧɧɹ ɜ ɦɟɪɟɠɿ Internet ȼɱɟɧɨɸ ɪɚɞɨɸ 
Ɉɞɟɫɶɤɨʀ ɧɚɰɿɨɧɚɥɶɧɨʀ ɚɤɚɞɟɦɿʀ ɯɚɪɱɨɜɢɯ ɬɟɯɧɨɥɨɝɿɣ, 

ɩɪɨɬɨɤɨɥ № 12 ɜɿɞ 24.04.2018 ɪ. 
 

ɉɿɞ ɡɚɝɚɥɶɧɨɸ ɪɟɞɚɤɰɿєɸ Ɂɚɫɥɭɠɟɧɨɝɨ ɞɿɹɱɚ ɧɚɭɤɢ ɿ ɬɟɯɧɿɤɢ ɍɤɪɚʀɧɢ, 
Ʌɚɭɪɟɚɬɚ Ⱦɟɪɠɚɜɧɨʀ ɩɪɟɦɿʀ ɍɤɪɚʀɧɢ ɜ ɝɚɥɭɡɿ ɧɚɭɤɢ ɿ ɬɟɯɧɿɤɢ, 

ɞ-ɪɚ ɬɟɯɧ. ɧɚɭɤ, ɩɪɨɮɟɫɨɪɚ Ȼ.ȼ. Єɝɨɪɨɜɚ 
ɍɤɥɚɞɚɱ Ɍ.Ʌ. Ⱦɶɹɱɟɧɤɨ 

 
Ɋɟɞɚɤɰɿɣɧɚ ɤɨɥɟɝɿɹ 
Ƚɨɥɨɜɚ                         Єɝɨɪɨɜ Ȼ.ȼ., ɞ.ɬ.ɧ., ɩɪɨɮɟɫɨɪ 
Ɂɚɫɬɭɩɧɢɤ ɝɨɥɨɜɢ       ɉɨɜɚɪɨɜɚ ɇ.Ɇ., ɤ.ɬ.ɧ., ɞɨɰɟɧɬ 
ɑɥɟɧɢ ɤɨɥɟɝɿʀ: 

Ⱥɦɛɚɪɰɭɦɹɧɰ Ɋ.ȼ., ɞ-ɪ ɬɟɯɧ. ɧɚɭɤ, ɩɪɨɮɟɫɨɪ 
Ȼɟɡɭɫɨɜ Ⱥ.Ɍ., ɞ-ɪ ɬɟɯɧ. ɧɚɭɤ, ɩɪɨɮɟɫɨɪ 
Ȼɭɪɞɨ Ɉ.Ƚ., ɞ.ɬ.ɧ., ɩɪɨɮɟɫɨɪ 
BТɧɧɿɤɨɜɚ Ʌ.Ƚ., ɞ-ɪ ɬɟɯɧ. ɧɚɭɤ, ɩɪɨɮɟɫɨɪ 
ȼɨɥɤɨɜ ȼ.ȿ., ɞ.ɬ.ɧ., ɩɪɨɮɟɫɨɪ 
Ƚɚɩɨɧɸɤ Ɉ.ȱ., ɞ.ɬ.ɧ., ɩɪɨɮɟɫɨɪ 
ɀɢɝɭɧɨɜ Ⱦ.Ɉ., ɞ.ɬ.ɧ., ɞɨɰɟɧɬ 
ȱɨɪɝɚɱɨɜɚ Ʉ.Ƚ., ɞ.ɬ.ɧ., ɩɪɨɮɟɫɨɪ 
Ʉɚɩɪɟɥɶɹɧɰ Ʌ.ȼ., ɞ.ɬ.ɧ., ɩɪɨɮɟɫɨɪ 
Ʉɨɜɚɥɟɧɤɨ Ɉ.Ɉ., ɞ.ɬ.ɧ., ɫɬ.ɧ.ɫ. 
Ʉɨɫɨɣ Ȼ.ȼ., ɞ.ɬ.ɧ., ɩɪɨɮɟɫɨɪ 
Ʉɪɭɫɿɪ Ƚ.ȼ., ɞ-ɪ ɬɟɯɧ. ɧɚɭɤ, ɩɪɨɮɟɫɨɪ 
Ɇɚɪɞɚɪ Ɇ.Ɋ., ɞ.ɬ.ɧ., ɩɪɨɮɟɫɨɪ 
Ɇɿɥɨɜɚɧɨɜ B.I., ɞ-ɪ ɬɟɯɧ. ɧɚɭɤ, ɩɪɨɮɟɫɨɪ 
Ɉɫɢɩɨɜɚ Ʌ.Ⱥ., ɞ-ɪ ɬɟɯɧ. ɧɚɭɤ, ɞɨɰɟɧɬ 
ɉɚɜɥɨɜ Ɉ.ȱ., ɞ.ɟ.ɧ., ɩɪɨɮɟɫɨɪ 
ɉɥɨɬɧɿɤɨɜ ȼ.Ɇ., ɞ-ɪ ɬɟɯɧ. ɧɚɭɤ, ɞɨɰɟɧɬ 
ɋɬɚɧɤɟɜɢɱ Ƚ.Ɇ., ɞ.ɬ.ɧ., ɩɪɨɮɟɫɨɪ,  
ɋɚɜɟɧɤɨ ȱ.ȱ., ɞ.ɟ.ɧ., ɩɪɨɮɟɫɨɪ,  
Ɍɟɥɟɠɟɧɤɨ Ʌ.Ɇ., ɞ-ɪ ɬɟɯɧ. ɧɚɭɤ, ɩɪɨɮɟɫɨɪ 
Ɍɤɚɱɟɧɤɨ ɇ.Ⱥ., ɞ.ɬ.ɧ., ɩɪɨɮɟɫɨɪ,  
Ɍɤɚɱɟɧɤɨ Ɉ.Ȼ., ɞ.ɬ.ɧ., ɩɪɨɮɟɫɨɪ 
ɏɨɛɿɧ ȼ.Ⱥ., ɞ.ɬ.ɧ., ɩɪɨɮɟɫɨɪ,  
ɏɦɟɥɶɧɸɤ Ɇ.Ƚ., ɞ.ɬ.ɧ., ɩɪɨɮɟɫɨɪ 
ɑɟɪɧɨ ɇ.Ʉ., ɞ.ɬ.ɧ., ɩɪɨɮɟɫɨɪ 
 
 

© Ɉɞɟɫɶɤɚ ɧɚɰɿɨɧɚɥɶɧɚ ɚɤɚɞɟɦɿɹ ɯɚɪɱɨɜɢɯ ɬɟɯɧɨɥɨɝɿɣ, 2018 
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ȼɢɤɨɪɢɫɬɨɜɭɸɱɢ ɜɤɚɡɚɧɭ ɡɚɥɟɠɧɿɫɬɶ ɧɚ ɡɚɤɥɸɱɧɨɦɭ ɟɬɚɩɿ ɨɛɪɨɛɤɢ 
ɟɤɫɩɟɪɢɦɟɧɬɚɥɶɧɢɯ ɞɚɧɢɯ ɡ ɝɿɝɪɨɫɤɨɩɿɱɧɢɯ ɜɥɚɫɬɢɜɨɫɬɟɣ ɞɨɫɥɿɞɠɟɧɢɯ ɡɪɚɡɤɿɜ ɫɩɟɥɶɬɢ ɛɭɥɢ 
ɜɢɡɧɚɱɟɧɿ ɟɦɩɿɪɢɱɧɿ ɤɨɟɮɿɰɿєɧɬɢ A, B, C, D: 

— ɞɥɹ ɧɟ ɨɛɪɭɲɟɧɨʀ ɫɩɟɥɶɬɢ A = 6,864;  B = 0,07565;  C = 9,843;  D = – 0,0333; 
— ɞɥɹ ɨɛɪɭɲɟɧɨʀ ɫɩɟɥɶɬɢ A = 0;   B = – 0,2798;  C = 23,065;  D = 0,5999. 
ȼɢɫɧɨɜɤɢ 
Ⱥɧɚɥɿɡ ɨɬɪɢɦɚɧɢɯ ɞɚɧɢɯ ɩɨɤɚɡɚɜ, ɳɨ ɡɿ ɡɛɿɥɶɲɟɧɧɹɦ ɜɿɞɧɨɫɧɨʀ ɜɨɥɨɝɨɫɬɿ ɫɩɟɥɶɬɢ ɬɚ 

ɡɧɢɠɟɧɧɿ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɢ ɧɚɜɤɨɥɢɲɧɶɨɝɨ ɫɟɪɟɞɨɜɢɳɚ ɜɿɞɧɨɫɧɚ ɜɨɥɨɝɿɫɬɶ ɧɟ ɨɛɪɭɲɟɧɨʀ ɫɩɟɥɶɬɢ 
ɡɪɨɫɬɚє. Ⱦɥɹ ɨɛɪɭɲɟɧɨʀ ɫɩɟɥɶɬɢ ɫɩɨɫɬɟɪɿɝɚєɬɶɫɹ ɬɚɤɚ ɠ ɡɚɥɟɠɧɿɫɬɶ, ɨɤɪɿɦ ɞɟɹɤɨɝɨ ɡɪɨɫɬɚɧɧɹ 
ɪɿɜɧɨɜɚɠɧɨʀ ɜɨɥɨɝɨɫɬɿ ɩɪɢ ɩɿɞɜɢɳɟɧɧɿ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɢ ɡɚ ɧɢɡɶɤɨʀ ɜɨɥɨɝɨɫɬɿ (ɛɿɥɹ 30 %). 
ȼɫɬɚɧɨɜɥɟɧɨ ɬɚɤɨɠ, ɳɨ ɝɿɝɪɨɫɤɨɩɿɱɧɚ ɜɨɥɨɝɿɫɬɶ ɨɛɪɭɲɟɧɨʀ ɫɩɟɥɶɬɢ ɞɟɳɨ ɜɢɳɚ, ɧɿɠ ɭ 
ɨɛɪɭɲɟɧɨʀ, ɳɨ ɦɨɠɟ ɩɪɢɡɜɟɫɬɢ ɞɨ ɧɟɛɚɠɚɧɢɯ ɧɚɫɥɿɞɤɿɜ ɩɪɢ ɡɛɟɪɿɝɚɧɧɿ ɬɚɤɨɝɨ ɨɛɪɭɲɟɧɨɝɨ 
ɡɟɪɧɚ ɫɩɟɥɶɬɢ.  

 
Ʌɿɬɟɪɚɬɭɪɚ 
1. Ɇɚɥɢɧ, ɇ.ɂ. Ɍɟɯɧɨɥɨɝɢɹ ɯɪɚɧɟɧɢɹ ɡɟɪɧɚ ДɌɟɤɫɬЖ / ɇ.ɂ. Ɇɚɥɢɧ. – Ɇ.: Ʉɨɥɨɫ, 2005. – 

280 ɫ. 
2. Ƚɢɧɡɛɭɪɝ, Ⱥ.ɋ. Ɇɚɫɫɨɨɛɦɟɧɧɵɟ ɯɚɪɚɤɬɟɪɢɫɬɢɤɢ ɩɢɳɟɜɵɯ ɩɪɨɞɭɤɬɨɜ ДɌɟɤɫɬЖ / Ⱥ.ɋ. 

Ƚɢɧɡɛɭɪɝ, ɂ.ɋ. ɋɚɜɢɧɚ. – Ɇ.: Ʌɟɝɤɚɹ ɢ ɩɢɳɟɜɚɹ ɩɪɨɦ-ɫɬɶ, 1982. – 280 ɫ. 
 

 

ȼɂɁɇȺɑȿɇɇə ȼɆȱɋɌɍ ɉɈɒɄɈȾɀȿɇɈȽɈ ɄɊɈɏɆȺɅɘ ȼ  
ȻɈɊɈɒɇȱ ɇȺ ȺȼɌɈɆȺɌɂɁɈȼȺɇɈɆɍ ɉɊɂɅȺȾȱ SDMATIC 

 
ɀɢɝɭɧɨɜ Ⱦ.Ɉ., ɞ.ɬ.ɧ., ɞɨɰɟɧɬ, Ʉɨɜɚɥɶɨɜɚ ȼ.ɉ., ɚɫɩɿɪɚɧɬ, Ɇɨɪɨɡ Ⱥ.ȱ., ɦɚɝɿɫɬɪ 

Ɉɞɟɫɶɤɚ ɧɚɰɿɨɧɚɥɶɧɚ ɚɤɚɞɟɦɿɹ ɯɚɪɱɨɜɢɯ ɬɟɯɧɨɥɨɝɿɣ 
 
Ʉɪɨɯɦɚɥɶ ɫɬɚɧɨɜɢɬɶ ɛɥɢɡɶɤɨ 4/5 ɫɭɯɨʀ ɪɟɱɨɜɢɧɢ ɛɨɪɨɲɧɚ. Ɂ ɨɝɥɹɞɭ ɧɚ ɰɟ, ɧɚ ɣɨɝɨ 

ɜɥɚɫɬɢɜɨɫɬɿ ɬɚ ɪɨɥɶ ɜ ɬɟɯɧɨɥɨɝɿɱɧɨɦɭ ɩɪɨɰɟɫɿ ɩɟɪɟɪɨɛɤɢ ɡɟɪɧɚ ɩɨɜɢɧɧɚ ɛɭɬɢ ɡɜɟɪɧɟɧɚ 
ɨɫɨɛɥɢɜɚ ɭɜɚɝɚ. Ɂɚ ɨɫɬɚɧɧɿ ɪɨɤɢ ɛɭɥɢ ɨɬɪɢɦɚɧɿ ɞɚɧɿ, ɹɤɿ ɡɦɭɫɢɥɢ ɡɦɿɧɢɬɢ ɡɚɝɚɥɶɧɨɩɪɢɣɧɹɬɭ 
ɬɨɱɤɭ ɡɨɪɭ ɩɪɨ ɜɢɧɹɬɤɨɜɭ ɪɨɥɶ ɛɿɥɤɿɜ ɭ ɜɢɡɧɚɱɟɧɧɿ ɬɚɤɢɯ ɧɚɣɜɚɠɥɢɜɿɲɢɯ ɬɟɯɧɨɥɨɝɿɱɧɢɯ 
ɜɥɚɫɬɢɜɨɫɬɟɣ ɛɨɪɨɲɧɚ, ɹɤ ʀʀ ɡɞɚɬɧɿɫɬɶ ɩɨɝɥɢɧɚɬɢ ɜɨɞɭ ɩɪɢ ɡɚɦɿɲɭɜɚɧɧɿ ɬɿɫɬɚ, ɚ ɬɚɤɨɠ ɭ 
ɜɢɡɧɚɱɟɧɧɿ ɜɢɫɨɤɨɹɤɿɫɧɨɝɨ ɦ'ɹɤɭɲɚ [1]. ɍ ɡɜ'ɹɡɤɭ ɡ ɰɢɦ ɜɢɹɜɢɥɨɫɹ ɧɟɨɛɯɿɞɧɢɦ ɩɟɪɟɝɥɹɧɭɬɢ 
ɬɟɯɧɨɥɨɝɿɱɧɭ ɪɨɥɶ ɤɪɨɯɦɚɥɸ ɿ ɭɬɨɱɧɢɬɢ ɮɨɪɦɭɥɸɜɚɧɧɹ ɡɧɚɱɟɧɧɹ ɛɿɥɤɨɜɢɯ ɿ ɜɭɝɥɟɜɨɞɧɢɯ 
ɤɨɦɩɨɧɟɧɬɿɜ ɹɤ ɱɢɧɧɢɤɿɜ ɹɤɨɫɬɿ ɩɲɟɧɢɱɧɨɝɨ ɛɨɪɨɲɧɚ. 

ȼ ɨɫɧɨɜɿ ɛɨɪɨɲɧɨɦɟɥɶɧɨɝɨ ɩɪɨɰɟɫɭ ɥɟɠɢɬɶ ɦɟɯɚɧɿɱɧɚ ɞɿɹ ɧɚ ɟɧɞɨɫɩɟɪɦ ɿ ɧɚ ɜɦɿɫɬ 
ɨɤɪɟɦɢɯ ɱɚɫɬɢɧ ɡɟɪɧɿɜɤɢ. ɉɪɢ ɰɶɨɦɭ ɜɩɥɢɜ ɬɟɦɩɟɪɚɬɭɪɢ ɿ ɜɨɥɨɝɢ ɧɟ ɫɩɨɫɬɟɪɿɝɚєɬɶɫɹ. Ɉɞɧɚɤ 
ɫɚɦɟ ɦɟɯɚɧɿɱɧɢɣ ɜɩɥɢɜ ɡɞɚɬɟɧ ɜɢɤɥɸɱɧɨ ɫɢɥɶɧɨ ɜɩɥɢɜɚɬɢ ɧɚ ɜɥɚɫɬɢɜɨɫɬɿ ɤɪɨɯɦɚɥɸ ɿ 
ɛɨɪɨɲɧɚ ɜ ɰɿɥɨɦɭ. 

ȼɿɞɨɦɨ, ɳɨ ɩɪɢ ɡɞɪɿɛɧɟɧɧɿ ɡɟɪɧɚ ɜ ɪɟɡɭɥɶɬɚɬɿ ɞɿʀ ɪɨɛɨɱɢɯ ɨɪɝɚɧɿɜ ɩɨɞɪɿɛɧɸɸɱɢɯ 
ɦɚɲɢɧ, ɜɿɞɛɭɜɚєɬɶɫɹ ɩɨɲɤɨɞɠɟɧɧɹ ɩɨɜɟɪɯɧɿ ɤɪɨɯɦɚɥɶɧɢɯ ɡɟɪɟɧ, ɳɨ ɜ ɫɜɨɸ ɱɟɪɝɭ ɩɪɢɡɜɨɞɢɬɶ 
ɞɨ ɩɿɞɜɢɳɟɧɧɹ ɝɚɡɨɭɬɜɨɪɸɸɱɨʀ, ɝɚɡɨɭɬɪɢɦɭɸɱɨʀ ɬɚ ɜɨɞɨɩɨɝɥɢɧɚɥɶɧɨʀ ɡɞɚɬɧɨɫɬɿ ɛɨɪɨɲɧɚ. 

ɉɨɲɤɨɞɠɟɧɧɹ ɤɪɨɯɦɚɥɶɧɢɯ ɡɟɪɟɧ ɦɨɠɧɚ ɫɩɨɫɬɟɪɿɝɚɬɢ, ɹɤɳɨ ɞɨ ɫɭɫɩɟɧɡɿʀ ɛɨɪɨɲɧɚ 
ɞɨɞɚɬɢ ɛɭɞɶ-ɹɤɭ ɮɚɪɛɭ ɞɥɹ ɤɥɿɬɢɧɧɢɯ ɫɬɪɭɤɬɭɪ. Ɂɟɪɧɚ ɡ ɭɲɤɨɞɠɟɧɨɸ ɩɨɜɟɪɯɧɟɸ ɮɚɪɛɭɸɬɶɫɹ 
ɰɿєʀ ɮɚɪɛɨɸ, ɬɨɞɿ ɹɤ ɧɚɬɢɜɧɿ ɡɟɪɧɚ ɡɚɥɢɲɚɸɬɶɫɹ ɧɟɡɚɛɚɪɜɥɟɧɢɦɢ. ɉɪɢ ɜɢɤɨɪɢɫɬɚɧɧɿ ɬɚɤɨɝɨ 
ɫɩɟɰɢɮɿɱɧɨɝɨ ɪɟɚɤɬɢɜɭ, ɹɤ ɪɨɡɱɢɧ ɣɨɞɭ ɜ ɯɥɨɪɢɫɬɨɦ ɰɢɧɤɭ, ɩɨɲɤɨɞɠɟɧɿ ɡɟɪɧɚ 
ɡɚɛɚɪɜɥɸɸɬɶɫɹ ɰɿɥɤɨɦ ɚɛɨ ɱɚɫɬɤɨɜɨ, ɜ ɡɚɥɟɠɧɨɫɬɿ ɜɿɞ ɫɬɭɩɟɧɹ ɩɨɲɤɨɞɠɟɧɧɹ.  

ɇɚ ɫɶɨɝɨɞɧɿɲɧɿɣ ɞɟɧɶ ɿɫɧɭє ɫɭɱɚɫɧɢɣ ɚɜɬɨɦɚɬɢɡɨɜɚɧɢɣ ɦɟɬɨɞ ɜɢɡɧɚɱɟɧɧɹ 
ɩɨɲɤɨɞɠɟɧɨɝɨ ɤɪɨɯɦɚɥɸ ɧɚ ɩɪɢɥɚɞɿ SDmatic ɮɿɪɦɢ Chopin Technologies, ɳɨ ɜɿɞɩɨɜɿɞɚє 
ɫɜɿɬɨɜɢɦ ɫɬɚɧɞɚɪɬɚɦ AFNOR V03-731, AACC 76-33 ɿ ICC 172. ɉɪɢɧɰɢɩ ɞɿʀ ɩɪɢɥɚɞɭ ɛɚɡɭєɬɶɫɹ 
ɧɚ ɚɦɩɟɪɨɦɟɬɪɢɱɧɨɦɭ ɦɟɬɨɞɿ ɚɧɚɥɿɡɭ ɩɨɲɤɨɞɠɟɧɨɝɨ ɤɪɨɯɦɚɥɸ. ȼɿɧ ʉɪɭɧɬɭєɬɶɫɹ ɧɚ 
ɜɢɦɿɪɸɜɚɧɧɿ ɩɨɝɥɢɧɚɧɧɹ ɦɨɥɟɤɭɥ ɣɨɞɢɞɭ ɤɚɥɿɸ ɜ ɫɭɫɩɟɧɡɿʀ ɦɨɥɟɤɭɥɚɦɢ ɩɨɲɤɨɞɠɟɧɨɝɨ 
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ɤɪɨɯɦɚɥɸ. ɑɢɦ ɫɢɥɶɧɿɲɟ ɩɨɲɤɨɞɠɟɧɢɣ ɤɪɨɯɦɚɥɶ, ɬɢɦ ɛɿɥɶɲɟ ɦɨɥɟɤɭɥ ɜɢɪɨɛɥɟɧɨɝɨ ɣɨɞɢɞɭ 
ɛɭɞɟ ɩɨɝɥɢɧɟɧɨ. Ⱥɩɚɪɚɬ ɫɬɜɨɪɸє ɿ ɜɢɦɿɪɸє ɫɢɥɭ ɟɥɟɤɬɪɢɱɧɨɝɨ ɫɬɪɭɦɭ ɜ ɫɭɫɩɟɧɡɿʀ ɜ ɯɨɞɿ 
ɯɿɦɿɱɧɨʀ ɪɟɚɤɰɿʀ. Ɂɧɚɱɧɟ ɩɚɞɿɧɧɹ ɫɢɥɢ ɫɬɪɭɦɭ ɜɤɚɡɭє ɧɚ ɜɟɥɢɤɢɣ ɜɦɿɫɬ ɩɨɲɤɨɞɠɟɧɨɝɨ 
ɤɪɨɯɦɚɥɸ [2].  

ȼ ɛɚɝɚɬɶɨɯ ɪɨɡɜɢɧɟɧɢɯ ɤɪɚʀɧɚɯ ɞɚɧɢɣ ɩɪɢɥɚɞ ɜɢɤɨɪɢɫɬɨɜɭєɬɶɫɹ ɧɚ ɛɨɪɨɲɧɨɦɟɥɶɧɢɯ 
ɡɚɜɨɞɚɯ ɞɥɹ ɤɨɧɬɪɨɥɸ ɹɤɨɫɬɿ ɛɨɪɨɲɧɚ, ɤɨɧɬɪɨɥɸ ɪɨɛɨɬɢ ɜɚɥɶɰɟɜɢɯ ɜɟɪɫɬɚɬɿɜ (ɩɚɪɚɥɟɥɶɧɿɫɬɶ, 
ɬɢɫɤ, ɡɚɡɨɪ, ɡɧɨɲɟɧɧɹ), ɨɩɬɢɦɿɡɚɰɿʀ ɹɤɨɫɬɿ ɡɞɪɿɛɧɟɧɧɹ ɧɚ ɪɿɡɧɢɯ ɫɢɫɬɟɦɚɯ ɬɟɯɧɨɥɨɝɿɱɧɨɝɨ 
ɩɪɨɰɟɫɭ. 

Ⱦɥɹ ɞɨɫɥɿɞɠɟɧɧɹ ɛɭɥɢ ɜɿɞɿɛɪɚɧɿ ɡɪɚɡɤɢ ɛɨɪɨɲɧɚ ɡ ɪɿɡɧɢɯ ɫɢɫɬɟɦ ɬɟɯɧɨɥɨɝɿɱɧɨɝɨ 
ɩɪɨɰɟɫɭ ɿ ɝɨɬɨɜɨʀ ɩɪɨɞɭɤɰɿʀ ɛɨɪɨɲɧɨɦɟɥɶɧɨɝɨ ɡɚɜɨɞɭ ɡ ɤɨɦɩɥɟɤɬɧɢɦ ɨɛɥɚɞɧɚɧɧɹɦ 
ɬɭɪɟɰɶɤɨɝɨ ɜɢɪɨɛɧɢɰɬɜɚ ɮɿɪɦɢ Alapala, ɩɪɨɞɭɤɬɢɜɧɿɫɬɸ 300 ɬ/ɞɨɛɭ. Ɋɟɡɭɥɶɬɚɬɢ ɜɢɡɧɚɱɟɧɶ 
ɜɦɿɫɬɭ ɩɨɲɤɨɞɠɟɧɨɝɨ ɤɪɨɯɦɚɥɸ ɧɚɜɟɞɟɧɿ ɧɚ ɪɢɫ. 1. 

Ɍɟɯɧɨɥɨɝɿɱɧɚ ɫɯɟɦɚ ɡɚɜɨɞɭ ɜɤɥɸɱɚє ɜ ɫɟɛɟ: 
— 5 ɞɪɚɧɢɯ ɫɢɫɬɟɦ, ɡ ɹɤɢɯ ɩɟɪɲɚ ɬɚ ɞɪɭɝɚ ɞɪɚɧɿ ɛɟɡ ɩɪɨɦɿɠɧɨɝɨ ɩɪɨɫɿɸɜɚɧɧɹ (ȼ1+ȼ2) 

– ɜɫɬɚɧɨɜɥɟɧɨ ɜɨɫɶɦɢɜɚɥɶɰɟɜɢɣ ɜɟɪɫɬɚɬ), ɬɪɟɬɹ (B3g, B3f), ɱɟɬɜɟɪɬɚ (B4g, B4f) ɿ ɩ’ɹɬɚ (B3g, 
B3f) ɪɨɡɞɿɥɟɧɿ ɧɚ ɤɪɭɩɧɭ ɿ ɞɪɿɛɧɭ; 

— 3 ɫɨɪɬɭɜɚɥɶɧɿ ɫɢɫɬɟɦɢ (Div-1, Div-2 – ɫɨɪɬɭɜɚɧɧɹ ɩɪɨɦɿɠɧɢɯ ɩɪɨɞɭɤɬɿɜ, Div-4 – 
ɩɟɪɟɫɿɜ ɨɛɨɥɨɧɤɨɜɢɯ ɩɪɨɞɭɤɬɿɜ); 

— 5 ɜɢɦɟɥɶɧɢɯ ɫɢɫɬɟɦ (BR1-BR5) ɬɚ ɞɜɨɯ ɜɿɛɪɨɰɟɧɬɪɢɮɭɝɚɥɿɜ (V1, V2); 
— 5 ɫɢɬɨɜɿɹɥɶɧɢɯ ɫɢɫɬɟɦ (S1-S5) ɞɥɹ ɡɛɚɝɚɱɟɧɧɹ ɩɪɨɦɿɠɧɢɯ ɩɪɨɞɭɤɬɿɜ; 
— 5 ɲɥɿɮɭɜɚɥɶɧɢɯ ɫɢɫɬɟɦ (R1-R5), ɡ ɹɤɢɯ ɩɟɪɲɚ ɞɿɥɢɬɶɫɹ ɧɚ ɤɪɭɩɧɭ (R1C) ɬɚ ɞɪɿɛɧɭ 

(R1F); 
— 7 ɪɨɡɦɟɥɶɧɢɯ ɫɢɫɬɟɦ (ɋ1-ɋ7), ɞɟ ɋ1+ɋ2 ɪɟɚɥɿɡɨɜɚɧɿ ɧɚ ɜɨɫɶɦɢɜɚɥɶɰɟɜɨɦɭ ɜɟɪɫɬɚɬɿ 

(ɛɟɡ ɩɪɨɦɿɠɧɨɝɨ ɩɪɨɫɿɸɜɚɧɧɹ). 
Ɋɟɡɭɥɶɬɚɬɢ ɜɢɡɧɚɱɟɧɶ ɩɪɢɥɚɞɭ ɜɢɪɚɠɚɸɬɶɫɹ ɹɤ Ⱥȱ, % (ɜɿɞɫɨɬɨɤ ɩɨɝɥɢɧɚɧɧɹ ɣɨɞɭ), 

ɩɟɪɟɬɜɨɪɟɧɢɣ ɜ UCD (ɨɞɢɧɢɰɿ ɒɨɩɟɧ-Ⱦɸɛɭɚ). Ɏɨɪɦɭɥɢ, ɩɪɟɞɫɬɚɜɥɟɧɿ ɜɢɪɨɛɧɢɤɨɦ, ɦɨɠɭɬɶ 
ɛɭɬɢ ɜɢɤɨɪɢɫɬɚɧɿ ɞɥɹ ɟɤɜɿɜɚɥɟɧɬɧɢɯ ɪɨɡɪɚɯɭɧɤɿɜ ɜ ɿɧɲɢɯ ɨɞɢɧɢɰɹɯ ɜɢɦɿɪɸɜɚɧɧɹ. 

 
Ɋɢɫ. 1 – Ɂɧɚɱɟɧɧɹ ɜɦɿɫɬɭ ɩɨɲɤɨɞɠɟɧɨɝɨ ɤɪɨɯɦɚɥɸ ɧɚ ɩɪɢɥɚɞɿ SDЦКtТМ 

 

ȼ ɪɟɡɭɥɶɬɚɬɿ ɞɨɫɥɿɞɠɟɧɶ ɜɫɬɚɧɨɜɥɟɧɨ, ɳɨ ɩɨɲɤɨɞɠɟɧɧɹ ɤɪɨɯɦɚɥɶɧɢɯ ɡɟɪɟɧ 
ɩɲɟɧɢɱɧɨɝɨ ɛɨɪɨɲɧɚ ɧɚ ɜɫɿɯ ɫɢɫɬɟɦɚɯ ɬɟɯɧɨɥɨɝɿɱɧɨɝɨ ɩɪɨɰɟɫɭ є ɪɿɡɧɢɦ, ɳɨ ɩɨɹɫɧɸєɬɶɫɹ 
ɪɿɡɧɢɦɢ ɪɟɠɢɦɚɦɢ ɪɨɛɨɬɢ ɞɚɧɢɯ ɫɢɫɬɟɦ. Ɍɚɤ ɧɚ ɞɪɚɧɢɯ ɫɢɫɬɟɦɚɯ ɡɧɚɱɟɧɧɹ ɩɪɢɥɚɞɭ – ɜɿɞ 17,1 
ɞɨ 23,8 UɋD, ɧɚ ɫɨɪɬɭɜɚɥɶɧɢɯ ɫɢɫɬɟɦɚɯ – ɜɿɞ 8,2 ɞɨ 23,3 UɋD, ɧɚ ɲɥɿɮɭɜɚɥɶɧɢɯ – 
19,5…29,6 UɋD, ɧɚ ɪɨɡɦɟɥɶɧɢɯ – ɜɿɞ 18,0 ɞɨ 30,7 UɋD. ɇɚɣɦɟɧɲɭ ɫɬɭɩɿɧɶ ɩɨɲɤɨɞɠɟɧɧɹ 
ɤɪɨɯɦɚɥɶɧɢɯ ɡɟɪɟɧ ɦɚє ɛɨɪɨɲɧɨ ɡ ɬɪɟɬɶɨʀ ɫɨɪɬɭɜɚɥɶɧɨʀ ɫɢɫɬɟɦɢ Div3 – 8,2 UɋD, ɳɨ 
ɩɨɜ’ɹɡɚɧɟ ɡ ɜɢɥɭɱɟɧɧɹɦ ɧɚ ɞɚɧɿɣ ɫɢɫɬɟɦɿ ɤɪɭɩɧɨʀ ɮɪɚɤɰɿʀ ɛɨɪɨɲɧɚ ɩɪɢ ɩɟɪɟɫɿɸɜɚɧɧɿ 
ɩɪɨɞɭɤɬɿɜ ɡ ɬɪɟɬɿɯ ɞɪɚɧɢɯ ɫɢɫɬɟɦ, ɚ ɧɚɣɛɿɥɶɲɭ – ɲɨɫɬɚ ɪɨɡɦɟɥɶɧɚ ɫɢɫɬɟɦɚ – 30,7 UɋD, ɳɨ 
ɯɚɪɚɤɬɟɪɧɨ ɞɥɹ ɫɢɫɬɟɦ ɜɢɦɟɥɭ ɪɨɡɦɟɥɶɧɨɝɨ ɩɪɨɰɟɫɭ, ɫɯɨɠɿ ɞɚɧɿ ɨɬɪɢɦɚɧɿ ɧɚ R3, R4, R5 ɬɚ 
ɋ7. ȼ ɛɨɪɨɲɧɿ ɜɢɳɨɝɨ ɫɨɪɬɭ ɡɧɚɱɟɧɧɹ ɩɪɢɥɚɞɭ ɞɨɪɿɜɧɸɸɬɶ 23,1 UɋD, ɳɨ ɡɝɿɞɧɨ 
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ɪɟɤɨɦɟɧɞɚɰɿɹɦ ɜɢɪɨɛɧɢɤɚ ɡɧɚɯɨɞɢɬɶɫɹ ɜ ɦɟɠɚɯ ɧɨɪɦɢ ɞɥɹ ɯɥɿɛɨɩɟɤɚɪɫɶɤɨɝɨ ɛɨɪɨɲɧɚ ɿ 
ɜɿɞɩɨɜɿɞɚє ɡɧɚɱɟɧɧɸ ɩɨɲɤɨɞɠɟɧɨɝɨ ɤɪɨɯɦɚɥɸ ɞɥɹ ɮɨɪɦɨɜɨɝɨ ɯɥɿɛɚ (19…23 UɋD) [3]. 
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ȾɈɋɅȱȾɀȿɇɇə ɉɊɈɐȿɋɍ ɁɆȱɒɍȼȺɇɇə ɉɒȿɇɂɑɇɈȽɈ 
ȻɈɊɈɒɇȺ Ɂ ɌȿɏɇɈɅɈȽȱɑɇɂɆɂ ȾɈȻȺɄȺɆɂ 

 
ɏɨɪɟɧɠɢɣ ɇ.ȼ., ɤ.ɬ.ɧ., ɞɨɰɟɧɬ, Ʉɨɜɚɥɶɨɜɚ ȼ.ɉ., ɚɫɩɿɪɚɧɬ 

Ɉɞɟɫɶɤɚ ɧɚɰɿɨɧɚɥɶɧɚ ɚɤɚɞɟɦɿɹ ɯɚɪɱɨɜɢɯ ɬɟɯɧɨɥɨɝɿɣ 
 
Ɉɫɧɨɜɧɢɦ ɡɚɜɞɚɧɧɹɦ ɛɨɪɨɲɧɨɦɟɥɶɧɨʀ ɩɪɨɦɢɫɥɨɜɨɫɬɿ є ɜɢɪɨɛɧɢɰɬɜɨ ɩɪɨɞɭɤɬɿɜ 

ɜɢɫɨɤɨʀ ɹɤɨɫɬɿ, ɚɥɟ ɪɿɡɧɨɦɚɧɿɬɧɿɫɬɶ ɤɥɿɦɚɬɢɱɧɢɯ ɿ ɬɟɯɧɨɥɨɝɿɱɧɢɯ ɭɦɨɜ, ɫɨɪɬɿɜ ɩɲɟɧɢɰɿ, 
ɪɟɠɢɦɿɜ ɡɛɟɪɿɝɚɧɧɹ ɬɚ ɿɧɲɢɯ ɮɚɤɬɨɪɿɜ ɧɟ ɞɨɡɜɨɥɹɸɬɶ ɜɢɪɨɛɥɹɬɢ ɛɨɪɨɲɧɨ ɜɢɫɨɤɨʀ ɹɤɨɫɬɿ. 

Ȼɨɪɨɲɧɨɦɟɥɶɧɿ ɩɿɞɩɪɢєɦɫɬɜɚ ɍɤɪɚʀɧɢ ɳɨɪɿɱɧɨ ɩɟɪɟɪɨɛɥɹɸɬɶ ɞɨ 60 % ɡɟɪɧɚ ɡ 
ɧɢɡɶɤɢɦ ɜɦɿɫɬɨɦ ɚɛɨ ɧɟɡɚɞɨɜɿɥɶɧɨɸ ɹɤɿɫɬɸ ɤɥɟɣɤɨɜɢɧɢ, ɩɿɞɜɢɳɟɧɨɸ ɚɛɨ ɡɧɢɠɟɧɨɸ 
ɚɤɬɢɜɧɿɫɬɸ ɮɟɪɦɟɧɬɿɜ, ɡɭɦɨɜɥɟɧɨʀ ɞɨɦɿɲɤɨɸ ɧɟɤɨɧɞɢɰɿɣɧɨɝɨ ɡɟɪɧɚ. ɋɚɦɟ ɬɨɦɭ ɜɢɧɢɤɚє 
ɧɟɨɛɯɿɞɧɿɫɬɶ ɜɢɤɨɪɢɫɬɚɧɧɹ ɬɟɯɧɨɥɨɝɿɱɧɢɯ ɞɨɛɚɜɨɤ ɞɥɹ ɛɨɪɨɲɧɚ, ɹɤɿ ɫɥɿɞ ɜɜɨɞɢɬɢ ɧɚ 
ɛɨɪɨɲɧɨɦɟɥɶɧɢɯ ɩɿɞɩɪɢєɦɫɬɜɚɯ, ɳɨ ɞɨɡɜɨɥɢɬɶ ɡɦɿɧɢɬɢ ɹɤɿɫɬɶ ɛɨɪɨɲɧɚ ɳɟ ɞɨ ɬɨɝɨ, ɹɤ ɜɨɧɨ 
ɩɨɬɪɚɩɢɬɶ ɧɚ ɤɨɧɞɢɬɟɪɫɶɤɿ ɬɚ ɯɥɿɛɨɩɟɤɚɪɫɶɤɿ ɜɢɪɨɛɧɢɰɬɜɚ.  

Ɂɚɫɬɨɫɭɜɚɧɧɹ ɬɟɯɧɨɥɨɝɿɱɧɢɯ ɞɨɛɚɜɨɤ– ɞɨɫɢɬɶ ɡɪɭɱɧɢɣ ɫɩɨɫɿɛ ɭɩɪɚɜɥɿɧɧɹ ɹɤɿɫɬɸ 
ɤɿɧɰɟɜɨʀ ɩɪɨɞɭɤɰɿʀ – ɛɨɪɨɲɧɚ ɿ ɯɥɿɛɚ, ɳɨ ɞɨɡɜɨɥɹє ɡ ɞɨɫɬɚɬɧɶɨɸ ɬɨɱɧɿɫɬɸ ɤɨɧɬɪɨɥɸɜɚɬɢ ɿ 
ɩɪɨɝɧɨɡɭɜɚɬɢ ɣɨɝɨ. ɇɚ ɠɚɥɶ, ɜ ɧɚɲɿɣ ɤɪɚʀɧɿ ɜɿɧ ɡɚɫɬɨɫɨɜɭєɬɶɫɹ ɩɪɚɤɬɢɱɧɨ ɬɿɥɶɤɢ ɜ 
ɯɥɿɛɨɩɟɤɚɪɫɶɤɨɦɭ ɜɢɪɨɛɧɢɰɬɜɿ.  

ɋɩɟɰɢɮɿɤɚ ɛɨɪɨɲɧɨɦɟɥɶɧɨɝɨ ɜɢɪɨɛɧɢɰɬɜɚ ɜɢɫɭɜɚє ɫɜɨʀ ɜɢɦɨɝɢ ɞɨ ɩɨɥɿɩɲɭɜɚɱɿɜ. 
Ɂɨɤɪɟɦɚ, ɹɤɳɨ ɜ ɯɥɿɛɨɩɟɤɚɪɫɶɤɨɦɭ ɜɢɪɨɛɧɢɰɬɜɿ ɜɢɤɨɪɢɫɬɨɜɭɸɬɶ ɩɨɥɿɩɲɭɜɚɱɿ ɜ ɫɭɯɨɦɭ ɿ 
ɪɿɞɤɨɦɭ ɜɢɝɥɹɞɿ, ɬɨ ɜ ɛɨɪɨɲɧɨ ɦɨɠɧɚ ɞɨɞɚɜɚɬɢ ɬɿɥɶɤɢ ɫɭɯɿ. ɉɨɥɿɩɲɭɜɚɱ ɩɨɜɢɧɟɧ ɛɭɬɢ 
ɬɨɧɤɨɞɢɫɩɟɪɫɧɢɦ, ɡ ɩɟɜɧɨɸ ɤɪɭɩɧɿɫɬɸ, ɳɨ ɧɟ ɩɟɪɟɜɢɳɭє ɤɪɭɩɧɿɫɬɶ ɛɨɪɨɲɧɚ, 
ɩɨɪɨɲɤɨɩɨɞɿɛɧɢɦ, ɞɨɛɪɟ ɫɢɩɭɱɢɦ ɞɥɹ ɬɨɱɧɨɝɨ ɞɨɡɭɜɚɧɧɹ ɿ ɪɿɜɧɨɦɿɪɧɨɝɨ ɡɦɿɲɭɜɚɧɧɹ ɡ 
ɛɨɪɨɲɧɨɦ. ȼɨɥɨɝɿɫɬɶ ɿ ɝɿɝɪɨɫɤɨɩɿɱɧɿɫɬɶ ɣɨɝɨ ɩɨɜɢɧɧɿ ɛɭɬɢ ɧɢɡɶɤɢɦɢ, ɤɨɥɿɪ – ɫɜɿɬɥɢɦ, ɳɨ ɧɟ 
ɡɦɿɧɸє ɤɨɥɿɪ ɛɨɪɨɲɧɚ, ɬɟɪɦɿɧ ɡɛɟɪɿɝɚɧɧɹ – ɧɟ ɦɟɧɲɟ, ɧɿɠ ɭ ɩɲɟɧɢɱɧɨɝɨ ɛɨɪɨɲɧɚ. ȼɚɠɥɢɜɨɸ 
ɜɢɦɨɝɨɸ є ɬɟ, ɳɨ ɩɨɥɿɩɲɭɜɚɱ ɩɨɜɢɧɟɧ ɛɭɬɢ ɜɿɞɧɨɫɧɨ ɧɟɞɨɪɨɝɢɦ, ɳɨɛ ɣɨɝɨ ɡɚɫɬɨɫɭɜɚɧɧɹ ɛɭɥɨ 
ɟɤɨɧɨɦɿɱɧɨ ɞɨɰɿɥɶɧɢɦ. ȼɚɠɥɢɜɢɣ ɦɨɦɟɧɬ ɩɪɢ ɜɢɛɨɪɿ ɩɨɥɿɩɲɭɜɚɱɚ – ɧɟɨɛɯɿɞɧɿɫɬɶ 
ɦɚɤɫɢɦɚɥɶɧɨ ɜɪɚɯɨɜɭɜɚɬɢ ɣɨɝɨ ɜɥɚɫɬɢɜɨɫɬɿ ɬɚ ɨɫɨɛɥɢɜɨɫɬɿ ɩɿɞ ɤɨɧɤɪɟɬɧɭ ɹɤɿɫɬɶ ɛɨɪɨɲɧɚ. 
ɉɨɥɿɩɲɭɜɚɱɚɦɢ, ɳɨ ɜɿɞɩɨɜɿɞɚɸɬɶ ɞɚɧɢɦ ɜɢɦɨɝɚɦ є ɮɟɪɦɟɧɬɧɿ ɩɪɟɩɚɪɚɬɢ. 

ɇɚɣɛɿɥɶɲ ɲɢɪɨɤɨ ɜ ɍɤɪɚʀɧɿ ɩɪɟɞɫɬɚɜɥɟɧɿ ɮɟɪɦɟɧɬɧɿ ɩɪɟɩɚɪɚɬɢ ɧɨɜɨɝɨ ɩɨɤɨɥɿɧɧɹ 
ɞɚɬɫɶɤɨɝɨ ɿ ɧɿɦɟɰɶɤɨɝɨ, ɳɨ ɦɚɸɬɶ ɪɿɡɧɢɣ ɩɪɢɧɰɢɩ ɞɿʀ ɿ ɪɿɡɧɭ ɚɤɬɢɜɧɿɫɬɶ. ȼɢɪɨɛɧɢɤɢ ɧɚɞɚɸɬɶ 
ɪɟɤɨɦɟɧɞɚɰɿʀ ɫɬɨɫɨɜɧɨ ʀɯ ɞɨɡɭɜɚɧɧɹ, ɨɞɧɚɤ ɜɿɞɫɭɬɧɿ ɪɟɤɨɦɟɧɞɚɰɿʀ ɳɨɞɨ ɜɧɟɫɟɧɧɹ ɰɢɯ 
ɬɟɯɧɨɥɨɝɿɱɧɢɯ ɞɨɛɚɜɨɤ ɭ ɛɨɪɨɲɧɨ. Ɍɨɦɭ ɚɤɬɭɚɥɶɧɢɦ є ɪɨɡɪɨɛɤɚ ɰɢɯ ɪɟɤɨɦɟɧɞɚɰɿɣ, ɡɨɤɪɟɦɚ 
ɫɬɨɫɨɜɧɨ ɩɪɨɰɟɫɭ ɡɦɿɲɭɜɚɧɧɹ. 

Ɇɟɬɨɸ ɪɨɛɨɬɢ є ɨɛʉɪɭɧɬɭɜɚɧɧɹ ɪɟɠɢɦɿɜ ɡɦɿɲɭɜɚɧɧɹ ɪɨɡɪɨɛɥɟɧɨɝɨ ɤɨɦɩɥɟɤɫɭ 
ɮɟɪɦɟɧɬɧɢɯ ɩɪɟɩɚɪɚɬɿɜ ɡ ɛɨɪɨɲɧɨɦ ɯɥɿɛɨɩɟɤɚɪɫɶɤɢɦ. Ʉɨɦɩɥɟɤɫ Ɏɉ ɫɤɥɚɞɚєɬɶɫɹ ɡ: α-ɚɦɿɥɚɡɢ 
– Ɏɭɧɝɚɦɿɥ 2500 ɋȽ, ɝɟɦɿɰɟɥɸɥɚɡɢ – ɉɟɧɬɨɩɚɧ 500 ȻȽ ɿ ɚɦɿɧɨɤɢɫɥɨɬɢ – ɰɢɫɬɟʀɧ.  

ɉɪɢ ɞɨɫɥɿɞɠɟɧɧɿ ɜɩɥɢɜɭ ɮɟɪɦɟɧɬɿɜ ɧɚ ɹɤɿɫɬɶ ɭɤɪɚʀɧɫɶɤɨɝɨ ɛɨɪɨɲɧɚ, ɫɚɦɟ ɰɟɣ ɤɨɦɩɥɟɤɫ 
ɩɨɤɚɡɚɜ ɧɚɣɤɪɚɳɢɣ ɪɟɡɭɥɶɬɚɬ, ɹɤɢɣ ɧɟɨɛɯɿɞɧɨ ɜɧɨɫɢɬɢ ɜ ɛɨɪɨɲɧɨ ɜ ɤɿɥɶɤɨɫɬɿ 100-130 ɝ ɧɚ 
1 ɬ. Ⱦɥɹ ɞɨɫɥɿɞɠɟɧɧɹ ɩɪɨɰɟɫɭ ɡɦɿɲɭɜɚɧɧɹ ɤɨɦɩɥɟɤɫ Ɏɉ ɜɧɨɫɢɬɶɫɹ ɜ ɦɟɠɚɯ ɞɨɡɭɜɚɧɧɹ ɡ 
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