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6 7 8 9 10 11 12 , %

12 25 7 8 4 13 10 79
0,03 0,05 0,02 0,02 0,01 0,03 0,02 0,16
124 159 11 61 68 94 86 603
0,41 0,52 0,37 0,21 0,22 0,32 0,29 2,33
1414 3917 3628 966 903 1436 1219 13483

5,62 15,6
6 14,57 3,85 3,58 5,75 4,87 53,89

502 1810 1738 473 282 676 697 6178
2,25 8,14 7,77 2,10 1,26 3,04 3,16 27,73

99 348 100 17 24 45 64 697
0,54 1,91 0,56 0,09 0,13 0,24 0,35 3,82

99 404 90 12 89 67 51 812
0,62 2,53 0,56 0,08 0,56 0,42 0,32 5,09

>42 76 410 157 88 69 84 40 924
0,56 3,07 1,22 0,70 0,51 0,62 0,29 6,97

2326 7073 5731 162
5 1439 2415 2167 22776

10,03 31,8
9 25,06 7,04 6,27 10,4

1 9,30 100,0
0

31,9 25,1 10,0
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